
 

Programación Cursos de Cocina 
 

 
 
Programa Viernes 14 de octubre de 2011 
 
 

• CALAMARITOS RELLENOS DE CEBOLLA TRUFADA CON FIDEOS 
ATOMATADOS 
 

• CARPACIO DE PRESA IBÉRICA CON VINAGRETA DE HIGOS 
FRESCOS Y QUESO PAYOYO 

 
 
Impartido por: 

 
Carlos Fuentes (Lamoraga)  

 
 

Horario: 
 

◙ de 18:00 horas a 19:30 horas 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Programación Cursos de Cocina 
 
 
 

Programa Jueves 20 de octubre de 2011 
 
 

• ENSALADA DE VERDURAS MARINADAS CON LANGOSTINOS 
FRITOS EN ARROZ SALVAJE 
 

• RAVIOLIS DE CORDERO Y BERENJENAS EN SU JUGO 
GRATINADAS QUESO HAVARTI 

 
 
Impartido por: 

 
Carlos Fuentes (Lamoraga)  

 
 

Horario: 
 

◙ de 18:00 horas a 19:30 horas 
 
 
 

 
 
Programa Viernes 21 de octubre de 2011 
 
 

• ENSALADA DE VERDURAS MARINADAS CON LANGOSTINOS 
FRITOS EN ARROZ SALVAJE 
 

• RAVIOLIS DE CORDERO Y BERENJENAS EN SU JUGO 
GRATINADAS QUESO HAVARTI 
 

 
 
Impartido por: 

 
Carlos Fuentes (Lamoraga)  

 
 

Horario: 
 

◙ de 18:00 horas a 19:30 horas 

 



 

Programación Cursos de Cocina 
 
 
 

Programa Jueves 27 de octubre de 2011 
 
 

• DUO DE CHOCOLATES (Cremoso de chocolate blanco 
acompañado de migas crujientes de chocolate negro) 
 

• TORRIJA DE COCO CARAMELIZADA CON HELADO DE YOGUR Y 
COMPOTA ÁCIDA 

 
 
Impartido por:  

 
Rosa Serrano (Restaurante Montana)  

 
 

Horario: 
 

◙ de 18:00 horas a 19:30 horas 
 
 
 

 
 
Programa Viernes 28 de octubre de 2011 
 
 

• DUO DE CHOCOLATES (Cremoso de chocolate blanco 
acompañado de migas crujientes de chocolate negro) 
 

• TORRIJA DE COCO CARAMELIZADA CON HELADO DE YOGUR Y 
COMPOTA ÁCIDA 

 
 
Impartido por:  

 
Rosa Serrano (Restaurante Montana)  

 
 

Horario: 
 

◙ de 18:00 horas a 19:30 horas 

 
 



 

Programación Cursos de Cocina 
 
 
 

◙ Lugar:      
   

 
 

C/ Fernán González, 6 (junto mercado provisional de c/ camas) 
 
 
 
 

Precio: 
 

◙  20 Euros 
 
◙  Se entregan las recetas y se degustan los platos realizados 

 
 

Inscripción: 
 

◙ Plazas limitadas 8/9 personas (se pueden hacer reservas para grupos) 
 

◙ La reserva de plaza puede hacerse en la propia tienda o por teléfono 
[952222826] 
Las reservas sólo serán efectivas una vez realizado el pago 

 
◙ La forma de pago será en la propia tienda o por transferencia a la 
cuenta que se indique. 

 
◙ Solicite más información acerca de los cursos llamándonos al 
[952222826] 


